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Piel de Lagarto en cerezo: evaluacion de la incidencia de las principales variedades
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Introduccion

La Piel de Lagarto es un desorden fisioldgico que genera rugosidad, perdida de brillo y alteraciones topograficas en el fruto,

Atmosfera

manifestandose principalmente en postcosecha. Aunque las causas de su aparicion siguen sin dilucidarse, se conoce que

esta influenciado por componentes genéticos asociado a la alta susceptibilidad de cultivares como 'Santina’, 'Lapins’,

' ' ' . ' . . . . . ., lll tad _:

Sweetheart' y 'Regina’, lo que se ha vinculado con la integridad celular, especificamentre, desorganizacion de las membrana B iorrog o
: : : : oo ., , _ ) baja humedad

epidermales. A nivel celular, la rugosidad se atribuye a una redistribucion heterogenea del agua y al colapso parcial de celulas relativa

por deshidratacion. Finalmente, el impacto de los factores ambientales en precosecha permanece en discusion, existiendo

Redistribuciéon del agua de

contradicciones entre investigaciones que no encontraron efectos significativos por radiacion o posicion de la fruta dentro del manera heteroiénea
dosel y aquellas que la han asociado a una mayor incidencia a zonas climaticas mas templadas versus las frias.
Atmosfera Rugosidad

Materiales y Metodos

Tratamientos

) Maduracion de cosecha
Cultivares

Brooks

Santina Madurez Var. Rojas Var. bicolor

Seleccion 21
Bing 1 Rojo <30% color cubrimiento.
Lapms=

Kordia 2 Roio Caob 10 - 50% col brimi
]ﬂ 20038 o COlOr cubrimiento. . » :
—— 0: Sano 1: Leve 2 Moderado 3: Severo

Sweat heart

Regins * Cacba Oseuro. - =50% color cubrimiento. Momentos de evaluacion: 0, 15 y 30 dias.
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B0 Figura 4: Porcentaje de incidencia de piel de lagarto en frutos de distintos cultivares y selecciones de cerezo en cosecha (A)y a los 30 dias de

almacenamiento (B). Letras distintas muestran diferencias significativas por pruebas LSD Fisher (P< 0,05).
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Conclusion

1. Afecta exclusivamente a la epidermis, manteniendo el mesocarpo intacto.

N
o
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Figura 1: Analisis histolégico comparativo de frutos con el desorden fisiolégico Piel
de Lagarto y sanos. (A) Fruto con Piel de lagarto con aumento de 5x. (B) Fruto sano
con aumento de 5x. (C) Fruto con Piel de lagarto con aumento de 10x. (D) Fruto sano
con aumento de 10x. El fruto con daino muestra una superficie irregular con
formaciones de picos (Pi) y valles (Va), en contraste con la superficie lisa y uniforme
del fruto sano. La estructura tisular identifica las capas de la Epidermis (E) y el
Mesocarpio (Me).

2. Las variedades Lapins, Regina, Santina y Brooks presentan Ila mayor

Incidencia de piel de lagarto (%)
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& 3. La Seleccion 21 y la variedad Sweetheart presentan una baja susceptibilidad.
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g 90 a 4. Durante el almacenamiento prolongado se gatilla la manifestacion del desorden,
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% g ; L - l llegando al 100% de afectacion en variedades mas susceptibles.
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2 4 ab S 50 { . . . . oo .
E [ 2 cultivar determinan las diferencias de susceptibilidad observadas en este estudio.
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